Insalata mista di stagione 12 Piatto mediterraneo 52
Gemischter Saisonsalat Variation von frischen Fischfilets
mit Saisongemuse vom Grill

Insalata Caprese 16

Tomaten mit BUffel-Mozzarella und Basilikum Rombo ai sapori del sud con risotto al limone 59
Steinbutt nach mediterraner Art mit Zitronenrisotto

Polpo “Portofino” 26

Tintenfischsalat Gamberoni all’amalfitana 46
con risotto al limone

Seppie all‘aglio, olio e peperoncino 26 Riesencrevetten mit frischen Krdutern

Seppie mit Olivendl, Knoblauch und Peperoncino und Zitronenrisotto

Prosciutto San Daniele Tonno e fagioli 49

con Mozzarella di bufala e balsamico 26 Frischer Thunfisch mit dreierlei Bohnen

Der beste italienische Rohschinken und Rosmarinkartoffeln

mit BUffel-Mozzarella und Balsamico

Carpaccio di manzo 25

Fein aufgeschnittenes rohes Rindfleisch mit Parmesan

vitello tonnato 2% Scaloppine al limone con taglierini 47

Kalbsschnitzel an Zitronensauce

Kalter Kalbsbraten dunn aufgeschnitten an Thunfischsauce : C
mit hausgemachten Taglierini

Fantasia di verdure fresche 16

Verschiedene frische SaisongemuUse Scaloppine alla panna con pappardelle 48

Kalbsschnitzel an Rahmsauce
mit hausgemachten breiten Nudeln

Costoletta di vitello con rosmarino 65
e conforno a scelta

Kalbskotelett mit Rosmarin,

dazu eine Beilage nach Wahl

Ravioli al burro e salvia o al pomodoro fresco 24 [ 36
Hausgemachte Ravioli (KalbfleischfUllung) Filetto di manzo “Angela” 57
mit Butter und Salbei oder frischen Tomaten con contorno a scelta
Rindsfilet im Pfannli “Angela’” mit einer Beilage nach Wahl
Tortelli al burro e salvia o al pomodoro fresco 23 /35
Hausgemachte Tortelli (Quark-Spinatfdllung) Mit US-Rindsfilet* 65
mit Butter und Salbei oder frischen Tomaten
Ravioli e Tortelli al burro e salvia 24 [/ 36
o al pomodoro fresco Eine Beilage ist bei jedem Gericht inbegriffen
Pro zusatzliche Beilage verrechnen wir CHF 8.50
Cappelletti “Angela” 24 [ 36
Hausgemachte Cappelletti (Rindfleischfillung) Patatine al rosmarino, pappardelle, taglierini,
mit Butter und Knoblauch risotto milanese, risotto al limone, polenta,
verdura, spinaci
Taglierini all‘astice 56 Rosmarinkartoffeln, hausgemachte Nudeln,

Hausgemachte Taglierini mit frischem Hummer Safranrisotto, Zitronenrisotto, Polenta, Gemuse, frischer Spinat




Deklaration  Rind USA*, Irland, Australien
Kalb Schweiz, Italien
Gefligel Schweiz
Lamm Irland, Neuseeland
Polpo Nordostatlantic FAO 27
Seppie Pazifik FAO 87
Seeteufel Nordostatlantic FAO 27
Lachs Schotfland, Norwegen/Aquakultur
Thunfisch Westpazifik FAO 71
Jakobsmuscheln  Nordwestpazifik FAO 61
Doraden Griechenland, Frankreich/Aquakultur
Wolfsbarsch Griechenland, Frankreich/Aquakultur
Gambero rosso Italien
Steinbutt Nordostatlantic FAO 27
Seezunge Nordostatlantic FAO 27
Riesencrevetten Vietnam/Aquakultur
Hummer Nordwestatlantic FAO 21
Kabeljau Nordostatlantic FAO 27

*Kann mit Hormonen und/oder antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein
Allergene  Auf unserer Speisekarte befinden sich diverse Gerichte die Allergene Inhaltsstoffe enthalten.
Unser Serviceteam ist gut geschult und gibt Ihnen jederzeit sehr gerne zu jeglichen Gerichten
genaue AuskUnfte Uber die Allergenen Inhaltsstoffe.



